MENU OKOLICZNOSCIOWE 2023

175 z¥ / 0s. min.25 os,
Obiad/ kolacja + 1 dania gorgce + 4 zimne zakaski

ZUPA:

Ix
staropolski ros6t z migs, makaron makaronem.
- krem z pomidoréw.

- zupa krem z selera z miodem i imbirem.
- krem z bialych warzyw z zielonym pesto.

DANIE GEOWNE:
3x
- filet z kurczaka zapiekany z warzywami i serem,
- rumsztyk z pieca w sosie,
-bejcowana kark6wka szpikowana czosnkiem w sosie,
- tradycyjny kotlet schabowy,
- udko z kurczaka,
- filet z ryby w sosie prowansalskim,

DODATKI:
2x
ziemniaki gotowane z koprem,
ziemniaki pieczone,
- aromatyzowany ryz,
- kluski slaskie,
- frytki,

2 rodzaje suréwek dopasowane do dan.

NAPOJE:

- bez limitu: kawa, herbata (bufet), woda, 0,3 /1 os. sok owocowy,
napoje gazowane platne - 15 z}/1

DESERY:
(dodatkowo ptatne)

Ciasto i owoce 18 2¢/ 0s0ba
Tort okolicznosciowy 18 2£/ porcja (min.zo 0s.)

ZIMNE ZAKASKI:
4x
plater migs i wedlin na zimno; satatka jarzynowa, satatka zydowska
z jajkiem; roladki z szynki z pieczarkami i serem w glazurze; salatka grecka,
satatka z kurczakiem ,
salatka z lososiem i marynowanym ogérkiem; ryba po grecku, sledZ w oleju lub
$mietanie; galaretki wieprzowe lub drobiowe; galantyna z drobiu; piers$ z kurczaka
z brzoskwinig w miodowej glazurze; pasztet wieprzowy podawany z chrzanem lub
zurawing; jaja w sosie tatarskim.

DANIA GORACE:
Ix
schab po kowalsku z pieczarkami cebula i zapiekanym serem; krokiet z kapusta i
grzybami lub pasztecik migsny z ciasta francuskiego z barszczem czerwonymy;
golabki w sosie pomidorowy; zeberka pieczone podane na kapuscie zasmazanej;

bitki wieprzowe w sosie wlasnym; zupa gulaszowa z czerwona i biala fasola:
filet z ryby w sosie prowansalski; de volaille klasyczny:.

COS EXTRA:

tatar wolowy z z6itkiem i domowymi piklami 18 z}/porcja
udziec wieprzowy 18 zi/porcja (min.6o os.)
kasza 8 zI /porcja:kapusta zasmazana 8 zt/porcja
bukiet warzyw na ostro- 15 zt porcja
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